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Si el mes passat us presentavem dos vins blancs monovarietals (dos sauvignons blancs),
aquest mes el lot esta compost de dos vins negres, un de la D.O. Costers del Segre i un altre
de la D.O. Penedes. Tots dos vins sén cupatges de diferents varietats, el de Costers del Segre
de merlot, cabernet sauvignon i ull de llebre; el vi del Penedés €s un cupatge de merlot i
cabernet sauvignon.

El cabernet sauvignon i el merlot sén dos cepatges provinents del sud-oest frances, i integren
els vins més prestigiosos de tota la regié bordelesa. Pero per la seva versatilitat i la gran
capacitat d’adaptacié que tenen, s’han difds per moltes regions del mén: California, America
del Sud, Australia, Sudafrica, Nova Zelanda, a més d’altres paisos d’Europa.

L’ull de llebre, conegut fora de Catalunya com a tempranillo, tinta del pais (a la Ribera del
Duero) i encara altres noms, €s una varietat autoctona de moltes denominacions espanyoles.

Raimat Abadia 2004

Aquest vi, de ’any 2004, s’ha criat 10 mesos en barriques seminoves de roure america i 6
mesos en barriques de roure frances. En 'dltima edicié de la International Wine & Spirits
Competition, celebrada a Londres, va obtenir una medalla de bronze.

En D’analisi visual, presenta un color vermell cirera molt atractiu. La crianca es nota en la
densitat del vi quan el removem. En nas es potent, amb matisos de pruna i de fruita confitada.
La fusta esta molt ben integrada i deixa sentir I’olor afruitada del raim. En boca és estructurat,
amb matisos especiats i torrefactes, i una nota fresca, gairebé com de coco. Té un final molt
apreciable.

CaMerlot 2003 (Celler Ferrer i Catasus)

Aquest cupatge de cabernet sauvignon i merlot ha passat per una crianca de 9 mesos en
barriques de roure america i franceés. Es un vi molt atractiu, que expressa el millor d’aquestes
dues varietats bordeleses.

A la vista, €s de color robif fosc, nitid 1 brillant. L.’analisi olfactiva revela notes de fruita seca i

especies, provinents de la crianga en roure. En boca €s un vi elegant i rodd, ben equilibrat, i
presenta un interessant final de boca.
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